PROBLEMAS FUMET DE PESCADO

- Fumet de pescado
- Arroz a banda
- Salsa de vino blanco

FASE 1: Eleccion fondo (eleccion Unica)

N° Obijeto seleccion

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas

y utillaje (sin orden determinado)

FASE 3: Seleccién ingredientes

(sin orden determinado)

N° Objeto integrado N° Objeto seleccién 2 horas 8 horas
1 |]lslacocina 1 Fuegos

1 Isla cocina 2 Freidora

1 Isla cocina 3 Horno

1 Isla cocina 4 Abatidor de temperatura

2 | Estanteria cocina 5 Cazuela/Marmita

2 ] Estanteria cocina 6 Tapa

2 | Estanteria cocina 7 Tupper transparente

2 | Estanteria cocina 8 Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
2 ] Estanteria cocina 9 Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
2 | Estanteria cocina 10 Tabla color azul

2 ] Estanteria cocina 11 Tabla color rojo

2 | Estanteria cocina 12 Tabla color amarillo

2 | Estanteria cocina 13 Tabla color verde

2 ] Estanteria cocina 14 Jarra medidora de liquidos
2 | Estanteria cocina 15 Bol de acero inoxidable

2 | Estanteria cocina 16 Cazo

3 | Pared 17 Espumadera

3 | Pared 18 Colador chino

3 | Pared 19 Cuchillo cebollero

3 | Pared 20 Cuchillo deshuesador

3 | Pared 21 Cuchillo jamonero

3 | Pared 22 Pelador

3 | Pared 23 Varilla

3 | Pared 24 Espatula

3 | Pared 25 Cazo de servir

Ne° Obijeto integrado

NO

Objeto seleccion

Cantidades

Correcta




FASE 4: Manipulaciones previas (se debe seguir un orden determinado)

Objeto integrado Accion Correcta

Bounuet gami Vine blanco

=] Al completar cada pas
Anadir A comectamente . &sta 1 e

permitird ohse a evolucion del
arbol procedimental para el

menaradn del fondn

FASE 5: Métodos de coccién (sin orden determinado)

Ne Objeto integrado Correcta

N° Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden determinado)

Consumo__ | Situacion ] Objeto integrado Obijeto Correcta
2 horas 1 ] Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1 ] Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3| Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 | Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3| Abatidor
6 dias 4 | Partida pescados




PROBLEMAS FONDO BLANCO DE AVE
- Fondo blanco de ave
- Pollo en pepitoria

- Salsa suprema

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado

N° Obijeto seleccion

Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas

y utillaje

N° | Objeto integrado  J N° Objeto seleccion 2 horas 8 horas
Isla cocina 1 | Fuegos
Isla cocina 2 | Freidora
Isla cocina 3 | Horno
Isla cocina 4 | Abatidor de temperatura
Estanteria cocina 5 | Cazuela/Marmita
Estanteria cocina 6 | Tapa
Estanteria cocina 7 | Tupper transparente
Estanteria cocina 8 | Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina 9 | Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

WWWWWWWIWWEININININININININININININIF | P (PP

Pared 17 ] Espumadera

Pared 18 | Colador chino
Pared 19 | Cuchillo cebollero
Pared 20 ] Cuchillo deshuesador
Pared 21 | Cuchillo jamonero
Pared 22 | Pelador

Pared 23 | Varilla

Pared 24 | Espatula

Pared 25 ] Cazo de servir

FASE 3: Seleccién ingredientes

NO

Objeto integrado

NO

Objeto seleccion

Cantidades

Correcta




FASE 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accién Correcta

Carcasas de pollo Bouguet gari

Lavar huesos de pollo Lavar y trocear verdimas en miregoix Realizar bouguet gami

FASE 5: Métodos de coccion

N° Objeto integrado Correcta

N° Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacion

Consumo | Situacion | Objeto integrado Objeto Correcta
2 horas 1 ] Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1 ]| Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3 | Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 | Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3] Abatidor
6 dias 4 | Partida pescados




PROBLEMAS FONDO BLANCO DE TERNERA
- Fondo ternera

- Blanqueta de ternera
- Consomé Alsaciana

FASE 1: Eleccion del fondo

NO

FASE 2: Seleccién de bateria, maquinaria, utillaje

Obijeto integrado

N° Obijeto seleccion

Enunciado Correcta

y herramientas

N° | Objeto integrado N° Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
1] Isla cocina 1] Fuegos

1]Isla cocina 2 | Freidora

1] Isla cocina 3] Horno

1]isla cocina 4] Abatidor de temperatura

2 | Estanteria cocina 5] Cazuela/Marmita

2 | Estanteria cocina 6] Tapa

2 | Estanteria cocina 7 | Tupper transparente

2 | Estanteria cocina 8] Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
2 | Estanteria cocina 9| Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
2 | Estanteria cocina 10 | Tabla color azul

2 | Estanteria cocina 11 | Tabla color rojo

2 | Estanteria cocina 12 | Tabla color amarillo

2 | Estanteria cocina 13 | Tabla color verde

2 | Estanteria cocina 14 | Jarra medidora de liquidos
2 | Estanteria cocina 15 | Bol de acero inoxidable

2 | Estanteria cocina 16 | Cazo

3| Pared 17 | Espumadera

3| Pared 18 | Colador chino

3| Pared 19 | Cuchillo cebollero

3| Pared 20 | Cuchillo deshuesador

3| Pared 21 | Cuchillo jamonero

3| Pared 22| Pelador

3| Pared 23| Varilla

3| Pared 24 | Espatula

3| Pared 25] Cazo de servir

FASE 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

NO

Objeto integrado

NO

Objeto seleccion

Cantidades

Correcta




FASE 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accién Correcta

Huesos de temera Verdura Bouguet gami

Lawvar hueses de termem Lavar y trocear verdusas en mirepoix Realizar bouguet gami

Blanquear huesos de temera

Intreducir hueses de lemera

Al completar cada paso

Anadir agua

permitird ohs f la evolucion del
arhal procedimental para &l

nmronseada dol fondn

FASE 5: Métodos de coccion

N° Objeto integrado Correcta

| N° | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion

Consumo | Situacion | Objeto integrado Objeto Correcta
2 horas 1 ] Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1 ] Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3 | Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 | Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3] Abatidor
6 dias 4 | Partida pescados




PROBLEMAS FONDO OSCURO

- Fondo oscuro

- Salsa Espafiola o Demi-glace

- Salsa de Oporto

Fase 1: Eleccion fondo liquido

N° Objeto integrado

Fase 2: Seleccién de bateria, maquinaria, herramien

N° Objeto seleccion Enunciado Correcta

tas y utillaje

N°| Objeto integrado N° Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
1] Isla cocina 1 | Fuegos
1]Isla cocina 2 | Freidora
1] Isla cocina 3 ] Horno
1]Isla cocina 4 | Abatidor de temperatura
2 | Estanteria cocina 5 ] Cazuela/Marmita
2 | Estanteria cocina 6 ] Tapa
2 | Estanteria cocina 7 ] Tupper transparente
2 | Estanteria cocina 8 | Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
2 | Estanteria cocina 9 | Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
2 | Estanteria cocina 10 | Tabla color azul
2 | Estanteria cocina 11 | Tabla color rojo
2 | Estanteria cocina 12 | Tabla color amarillo
2 | Estanteria cocina 13 | Tabla color verde
2 | Estanteria cocina 14 | Jarra medidora de liquidos
2 | Estanteria cocina 15 | Bol de acero inoxidable
2 | Estanteria cocina 16 | Cazo
3| Pared 17 | Espumadera
3| Pared 18 | Colador chino
3| Pared 19 | Cuchillo cebollero
3| Pared 20 ] Cuchillo deshuesador
3| Pared 21 ] Cuchillo jamonero
3| Pared 22 | Pelador
3| Pared 23 | Varilla
3| Pared 24 | Espatula
3| Pared 25 | Cazo de servir

Fase 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

N° | Objeto integrado

NO

Objeto seleccién

Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Obijeto integrado Accion Correcta

Huesos de temera Verdura Bouguet gami

é

Lavar huesos de ternera Lavar y trocear verduras en mirepoix Realizar houguet gami

o bouet gan

Introducir huesos y verdura

Introdueir huesos y verdura

Anarir agua

Al completar cada paso
comectamente , esta tabla te
permitira observar la evolucion del
arbol procedimental para el
preparado del fondo.

Fase 5: Métodos de coccién

Ne Objeto integrado Correcta

| N° | Objeto integrado | Correcta |

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo | Situacion | Objeto integrado Objeto Correcta
2 horas 1 | Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1| Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3 | Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 | Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3| Abatidor
6 dias 4 | Partida pescados




PROBLEMAS FONDO DE CAZA
- Fondo de caza

- Salsa Poivrade

- Becada en Salmis

FASE 1: Eleccion de fondo

N° Objeto integrado N° Objeto seleccion Enunciado Correcta

Fase 2: Seleccién de bateria, maquinaria, herramien  tasy utillaje
N° | Objeto integrado N°© Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
1] Isla cocina 1 Fuegos
1] Isla cocina 2 Freidora
1] Isla cocina 3 Horno
1] Isla cocina 4 | Abatidor de temperatura
2 | Estanteria cocina 5 Cazuela/Marmita
2 | Estanteria cocina 6 Tapa
2 | Estanteria cocina 7 Tupper transparente
2 | Estanteria cocina 8 | Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
2 | Estanteria cocina 9 Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
2 | Estanteria cocina 10 | Tabla color azul
2 | Estanteria cocina 11 | Tabla color rojo
2 | Estanteria cocina 12 ] Tabla color amarillo
2 | Estanteria cocina 13 | Tabla color verde
2 | Estanteria cocina 14 |Jarra medidora de liquidos
2 | Estanteria cocina 15 ] Bol de acero inoxidable
2 ] Estanteria cocina 16 ] Cazo
3| Pared 17 ] Espumadera
3| Pared 18 | Colador chino
3| Pared 19 ] Cuchillo cebollero
3| Pared 20 ] Cuchillo deshuesador
3| Pared 21 | Cuchillo jamonero
3| Pared 22 | Pelador
3| Pared 23 | Varilla
3| Pared 24 | Espatula
3| Pared 25 | Cazo de servir

Fase 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

NO

Obijeto integrado

N° Objeto seleccion

Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta

bouguet gami

Lavar huesos de caza Lavar y trocear verduras en mirepoix Realizar houguet gami

nroduci bougue o

Introducir huesos y verdura

Introducir huesos y verdura

Anadir agua

Al completar cada paso
comectamente , esta tahla te
permitira observar la evolucion del
arhol procedimental para el
preparado del fondo.

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

| N° | Objeto integrado | Correcta |

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo | Situacion | Objeto integrado Objeto Correcta
2 horas 1 | Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1 | Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3 ] Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 | Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3| Abatidor
6 dias 4 ] Partida pescados




PROBLEMAS FONDO DE MARISCO
- Fondo de marisco

- Arroz caldoso de marisco

- Bisqué

FASE 1: Eleccion de fondo
Objeto seleccion

Enunciado Correcta

Objeto integrado

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien  tas y utillaje
Objeto integrado Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura

Estanteria cocina

Cazuela/Marmita

Estanteria cocina

Tapa

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador chino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Espatula

Pared Cazo de servir

Pared Mano de mortero

B
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Fase 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Obijeto integrado

Objeto seleccion

Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado

Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

NO

Objeto integrado

Correcta

N° ] Objeto integrado

Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Objeto Correcta

Consumo | Situacion | Objeto integrado
2 horas 1 | Marmita
2 horas 2 | Marmita
8 horas 1| Marmita
8 horas 2 | Marmita
8 horas 3] Abatidor
8 horas 4| Partida pescados
6 dias 1 ] Marmita
6 dias 2 | Marmita
6 dias 3| Abatidor
6 dias 4 ] Partida pescados




PROBLEMAS CONSOME DE AVE
- Consomé de Ave
- Consomé Rossini

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado Objeto seleccion Enunciado Correcta

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien  tasy utillaje

Objeto integrado Objeto seleccion
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Estanteria cocina Cazuela/Marmita
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color rojo
Estanteria cocina Tabla color amarillo
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Jarra medidora de liquidos
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable
Estanteria cocina Cazo
Pared Espumadera
Pared Colador estamena
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador
Pared Varilla
Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades  (Cantidad por litro)

Obijeto integrado Objeto seleccion Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados
6 dias 1 Marmita
6 dias 2 Abatidor
6 dias 3 Partida pescados




PROBLEMAS CONSOME DE TERNERA
- Consomé de Ternera
- Consomé Alsaciana)

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado

Objeto seleccion Enunciado Correcta

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien

tas y utillaje

Objeto integrado

Objeto seleccion

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura

Estanteria cocina

Cazuela/Marmita

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador estamefa
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Obijeto integrado

Objeto seleccion Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de coccién

N° Objeto integrado Correcta

| N° | Objeto integrado | Correcta |

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados
6 dias 1 Marmita
6 dias 2 Abatidor
6 dias 3 Partida pescados




PROBLEMAS CONSOME DE CAZA
- Consomé de Caza
- Consomé Cazador

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado

Objeto seleccion Enunciado Correcta

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien

tas y utillaje

Objeto integ_;rado

Objeto seleccion

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura

Estanteria cocina

Cazuela/Marmita

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador estamefa
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccion de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Obijeto integrado

Objeto seleccion Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados
6 dias 1 Marmita
6 dias 2 Abatidor
6 dias 3 Partida pescados




PROBLEMAS CONSOME DE PESCADO
- Consomé de Pescado
- Consomé Andaluza

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto seleccion Enunciado Correcta

Objeto integrado

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien  tasy utillaje

Objeto integrado Objeto seleccién 2 horas 8 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura

Cazuela/Marmita
Tupper transparente

Estanteria cocina
Estanteria cocina

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador estamena
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

Objeto integrado Correcta

| N° | Objeto integrado | Correcta |

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados
6 dias 1 Marmita
6 dias 2 Abatidor
6 dias 3 Partida pescados




PROBLEMAS GELATINA DE AVE

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado Objeto seleccion Correcta

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien  tasy utillaje

Objeto integrado Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Estanteria cocina Cazuela/Marmita
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color rojo
Estanteria cocina Tabla color amarillo
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Jarra medidora de liquidos
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable
Estanteria cocina Cazo
Pared Espumadera
Pared Colador estamefa
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador
Pared Varilla
Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades  (Cantidad por litro)

Objeto integrado Objeto seleccién Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados




PROBLEMAS GELATINA DE TERNERA

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien

Objeto seleccion

Correcta

tas y utillaje

Objeto integrado

Objeto seleccion

6 dias

| 2 horas ‘ 8 horas \

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura

Estanteria cocina

Cazuela/Marmita

Estanteria cocina

Tapa

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador estamena
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Cazo de servir

o
il

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta



Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados




PROBLEMAS GELATINA DE CAZA

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien

Objeto seleccion

Correcta

tas y utillaje

Objeto integrado

Objeto seleccion

6 dias

| 2 horas ‘ 8 horas \

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura

Estanteria cocina

Cazuela/Marmita

Estanteria cocina

Tapa

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color amarillo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Cazo

Pared Espumadera

Pared Colador estamefa
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador

Pared Varilla

Pared Cazo de servir

o
il

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades

(Cantidad por litro)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta



Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados




PROBLEMAS GELATINA DE PESCADO

FASE 1: Eleccion de fondo

Objeto integrado Objeto seleccion Correcta

Fase 2: Seleccion de bateria, maquinaria, herramien  tasy utillaje

Objeto integrado Objeto seleccion 2 horas 8 horas 6 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Estanteria cocina Cazuela/Marmita
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color rojo
Estanteria cocina Tabla color amarillo
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Jarra medidora de liquidos
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable
Estanteria cocina Cazo
Pared Espumadera
Pared Colador estamena
Pared Cuchillo cebollero
Pared Cuchillo deshuesador
Pared Cuchillo jamonero
Pared Pelador
Pared Varilla
Pared Cazo de servir

Fase 3: Seleccién de ingredientes y cantidades  (Cantidad por litro)

Objeto integrado Objeto seleccion Cantidades Correcta




Fase 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accion Correcta Orden

Fase 5: Métodos de cocciéon

N° Objeto integrado Correcta

N° ] Objeto integrado Correcta

Fase 6: Métodos de conservacion

Consumo Situacion | Objeto integrado Accion Correcta
2 horas 1 Marmita
8 horas 1 Marmita
8 horas 2 Abatidor
8 horas 3 Partida pescados




