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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Espafiola o Demi-glace (ID 1 - ID 2)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Correcta

Objeto integrado Objeto selecciéon 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

i

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

N° Objeto integrado Correcta

Ne Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo Situacién Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

[47]



DV SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar la salsa basica para acompafiar un Roast- Beef (ID 3-ID 4)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccién Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccidn bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

Hi

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

I Ne I Objeto integrado I Correcta I
Ne Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacion Objeto integrado | Ob'ieto | Correcta |
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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PROBLEMAS: Debes elaborar una salsa de Oporto (ID 5-ID 6)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccidn bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

o
e
E=EEE

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

Ne Objeto integrado Correcta
| Ne | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacién Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Bechamel ligera (ID 7-ID 8)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccidn Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

]
—_
ESE

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

Objeto integrado

Accion

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

Correcta

Objeto integrado

| Ne | Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo [ Situacion Objeto integrado | Objeto | Correcta |
3 horas 1 Partida
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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DV SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para Croquetas de jamén (ID 9-ID 10)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

iy

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Accion

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

N° Objeto integrado Correcta

I I

| No | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacion Objeto integrado | Objeto | Correcta |
3 horas 1 Partida
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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JVSALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para elaborar unos huevos Mornay (ID11 - ID12)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccidn Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espétula para remover
Pared Cazo de servir

———
E——

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

Objeto integrado

Accion

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

N° Objeto integrado Correcta

I I

| No | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacion Objeto integrado Correcta

3 horas 1 Partida

shows |2 Jearomare [ Conservarcnbaromaria | 51|

Objeto

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Velouté de verduras (ID13-1D14)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espétula para remover
Pared Cazo de servir

i

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

N° Objeto integrado Correcta

| No | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacion Objeto integrado | Objeto | Correcta |
3 horas 1 Partida
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Suprema (ID15-1D16)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién UGnica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

i

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado

Correcta

Objeto integrado

Accion

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

NO

Objeto integrado Correcta

NO

Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacién Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para Merluza a vino blanco (ID17-ID18)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto selecciéon 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

Bt

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

I Ne I Objeto integrado I Correcta I
F - 7 1]
| Ne | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacioén (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacion Objeto integrado | Objeto | Correcta |
3 horas 1 Partida
2 dias 1 Partida
2 dias 2 Abatidor
2 dias 3 Partida
2 dias 4 Timbre elaborados
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'SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Holandesa (ID19-1D20)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccidn Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espétula para remover
Pared Cazo de servir

RN

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccion

Correcta

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

I Ne I Objeto integrado I Correcta I

I I
(F r 1 |

| Ne | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

| Objeto | Correcta |

Consumo | Situacion Objeto integrado

3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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") JSALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar la salsa basica para acompafiar una Dorada a la sal (ID21-

ID22)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccién

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturado
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo _
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm M
Estanteria cocina Tabla color rojo
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Tupper transparente
I x

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)
Objeto integrado Accion

Correcta

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accion Correcta Orden
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FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

No°

Objeto integrado Correcta

No°

Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacién Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
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SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Muselina (ID23-1D24)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccion Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria I
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo |
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm M
Estanteria cocina Tabla color rojo
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Tupper transparente
x|
Pared Espumadera
Pared Colador fino
Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla
Pared Vaciador
Pared Varilla
Pared Espétula para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

FASE 4: Manipulaciones previas (sin orden determinado)

Objeto seleccion

Cantidades

Correcta

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

Ne Objeto integrado Correcta

Ne Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo | Situacién Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa de Tomate (ID25-1D26)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccién bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafo maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

FASE 4: Manipulaciones previas (se debe seguir un orden)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

N° Objeto integrado Correcta

| No | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo Situacion Objeto integrado | Ob'ieto | Correcta |
3 horas 1 | Partida
2 dias 1] Partida
2 dias 2 | Abatidor
2 dias 3] Partida
2 dias 4 | Timbre elaborados
8 dias 1| Partida
8 dias 2 | Abatidor
8 dias 3] Partida
8 dias 4 | Timbre elaborados
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para acompafiar un arroz a la cubana (ID27-
ID28)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccién Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura —
Isla cocina Plancha |
Isla cocina Bafio maria

Isla cocina Brazo triturador

Estanteria cocina Marmita

Estanteria cocina Cazo

Estanteria cocina Tapa

Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espétula para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto selecciéon

Cantidades Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (se debe seguir un orden)

Objeto integrado

Soluciones problemas Sim Chef Salsas

Accion Correcta

[47]



FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

Ne Objeto integrado Correcta
| Ne | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Consumo Situacién Objeto integrado | Ob'ieto | Correcta |

3 horas 1 | Partida

2 dias 1] Partida

2 dias 2 | Abatidor

2 dias 3] Partida

2 dias 4 | Timbre elaborados

8 dias 1| Partida

8 dias 2 | Abatidor

8 dias 3] Partida

8 dias 4 | Timbre elaborados

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa Bolofiesa (ID29-1D30)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccidn Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccién bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado

Objeto seleccion

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha

Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

Cantidades Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (se debe seguir un orden)

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

Ne Objeto integrado Correcta
| Ne | Objeto integrado | Correcta |

FASE 6: Métodos de conservacién (se debe seguir un orden)

Consumo Situacion Objeto integrado | Objeto | Correcta |
3 horas 1| Partida
2 dias 1| Partida
2 dias 2 | Abatidor
2 dias 3 | Partida
2 dias 4 | Timbre elaborados
8 dias 1 | Partida
8 dias 2 | Abatidor
8 dias 3 | Partida
8 dias 4 | Timbre elaborados
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2V SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar la salsa basica para elaborar posteriormente salsas
Choron y Foyot (ID29 —1D32)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccion

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Tabla color rojo

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora de liquidos

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina

Recipientes bafio maria

Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula para remover
Pared Cazo de servir

L EECEE

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

FASE 4: Manipulaciones previas (se debe seguir un orden)

Objeto integrado N°

Objeto seleccién

Cantidades

Correcta

Objeto integrado
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Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado

FASE 5B: Métodos de coccidn (sin orden determinado)

FASE 6: Métodos de conservacion (se debe seguir un orden)

Orden

NO

Objeto integrado

Correcta

No°

Objeto integrado

Correcta

Consumo | Situacién Objeto integrado
3 horas 1 Partida
3 horas 2 Bafio maria

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para alifiar una ensalada verde (ID33 — 1D34)

'SALSAS

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccion

FASE 2: Seleccién bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm
Estanteria cocina Recipiente hermético congelacién
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Jarra medidora I x 1T  x 1
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable I x 1T x 1]
Estanteria cocina Mortero
Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera
Pared Colador fino
Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla
Pared Vaciador
Pared Varilla | x 1 x
Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir
FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)
Objeto integrado Objeto seleccién Cantidades Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (no aplica en este tipo de Salsa)

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado

Accion

Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (no aplica al ser una salsa fria)
FASE 6: Métodos de conservacion (no aplica)

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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") JSALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para acompafiar unos esparragos blancos
cocidos (ID35 - ID36)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccion Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccién bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm
Estanteria cocina Recipiente hermético congelacién
Estanteria cocina Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina Mortero

Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero

Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

hi

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién

FASE 4: Manipulaciones previas

Cantidades

Correcta

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (no aplica al ser una salsa fria)

FASE 6: Métodos de conservacién (no aplican acciones para consumo en 3 horas)

Consumo | Sit Objeto integrado Objeto Correcta
2 dias 1 | Partida
2 dias 2 | Partida
2 dias 3 Timbre elaborados partida | Guardar en camara elaborados — J " si ]

Soluciones problemas Sim Chef Salsas
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'SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa, haciéndola de forma manual, para alifiar una

ensaladilla rusa (ID37 — 1D38)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)
Objeto seleccién Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm
Estanteria cocina Recipiente hermético congelacion
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color verde
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Jarra medidora
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable
Estanteria cocina Mortero
Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera
Pared Colador fino
Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla
Pared Vaciador
pared Varlla x [ x |
Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién Cantidades Correcta

FASE 4: Manipulaciones previas (esta salsa no tiene manipulaciones previas)

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)
Objeto integrado Accién

Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (no aplica al ser una salsa fria)
FASE 6: Métodos de conservacién (no aplica ninguna accion de consumo)
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2V SALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa coctel (ID39 — ID40)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccidn Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Recipiente hermético congelacién

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

I x 1T x
[ x | x 1]
Estanteria cocina Mortero
Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera
Pared Colador fino
Pared Cuchillo cebollero
Pared Puntilla
Pared Vaciador
Pared Varilla I < 1T x
Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién
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FASE 4: Manipulaciones previas

Objeto integrado Accién

Correcta

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién

Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccidn (no aplica al ser una salsa fria)

FASE 6: Métodos de conservacién (no aplican acciones de consumo)
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para acompafiar unos Calc¢ots (ID41 — 1D42)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién

FASE 2: Seleccién bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Enunciado

Correcta

Objeto integrado Objeto seleccion 3 horas 2 dias
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno I x 1 x
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa | |
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Recipiente hermético congelacién

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina Mortero

Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero

Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto selecciéon

FASE 4. Manipulaciones previas

Cantidades

Correcta

Objeto integrado

FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Accién

Correcta

Objeto integrado

Accion
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10 SALSAS

FASE 5B: Métodos de coccidon (no aplica)

FASE 6: Métodos de conservacion

Consumo | Sit Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1 ] Partida
2 dias 1| Partida
2 dias 2 | Partida
2 dias 3 ] Timbre elaborados partida
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para acompafiar arroz a banda (ID43 — ID44)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién UGnica)

Objeto seleccion

Enunciado

Correcta

Libro de recetas

Receta Salsa Allioli

Si

FASE 2: Seleccion bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccién 3 horas 2 dfas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm
Estanteria cocina Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm
Estanteria cocina Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm X X
Estanteria cocina Recipiente hermético congelacion
Estanteria cocina Tabla color azul
Estanteria cocina Tabla color verde X X
Estanteria cocina Tupper transparente
Estanteria cocina Jarra medidora X X
Estanteria cocina Bol de acero inoxidable
Estanteria cocina Mortero X X
Estanteria cocina Recipientes para bafo maria
Pared Espumadera
Pared Colador fino
Pared Cuchillo cebollero X X
Pared Puntilla X X
Pared Vaciador
Pared Varilla
Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir
FASE 3: Seleccion ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado Objeto seleccion Cantidades Correcta
Estanteria Aceite oliva virgen extra 950-1100 ml Si
Estanteria Sal No aplica cantidad Si
Céamara verduras Ajo 40-70 gr. Si
Camara elaborados | Zumo de limén No aplica cantidad Si

FASE 4: Manipulaciones previas
Objeto integrado Accion Correcta
Partida 1 (cuarto frio tabla verde) Trocear ajos Si
FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)
Objeto integrado Accion Correcta Orden
Partida pescados Majar ajo con sal Si 1
Cuarto frio (bol) Afadir aceite Si 2
Cuatrto frio (bol) Afadir zumo de limén Si 3

FASE 5B: Métodos de coccidn (no aplica ya que no requiere coccion)
FASE 6: Métodos de conservacion (no aplican acciones para consumo en 3 horas)

Consumo | Sit Objeto integrado Objeto Correcta
2 dias 1 | Partida Pasar a recipiente gastronorm Si
2 dias 2 | Partida Proteger y etiquetar Si
2 dias 3 | Timbre elaborados partida | Guardar en camara elaborados Si
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JVSALSAS

PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para acompafiar merluza con almejas (ID45 -

ID46)

FASE 1: Eleccion salsa (eleccién Gnica)

Objeto seleccién Enunciado Correcta

FASE 2: Seleccidn bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

2 dias 8 dias

3 horas

Objeto integrado

Objeto seleccion

Isla cocina Fuegos

Isla cocina Freidora

Isla cocina Horno

Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha

Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Recipiente hermético congelacién

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina Mortero

Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero

Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

diftes

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto selecciéon

FASE 4: Manipulaciones previas

Cantidades Correcta

Objeto integrado

Accién

Correcta
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccién

I Ne I Objeto integrado I Correcta I
Ne Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacién (no aplican acciones para consumo en 3 horas)

Consumo | Sit Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1| Partida

3 horas 2 | Bafio maria

2 dias 1| Partida

2 dias 2 | Abatidor

2 dias 3| Partida

2 dias 4] Timbre elaborados partida
8 dias 1 | Partida

8 dias 2 | Abatidor

8 dias 3] Partida

8 dias 4] Timbre congelados partida
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PROBLEMAS: Debes preparar una salsa para elaborar un Rape ala Americana (ID47 —

ID48)

FASE 1: Eleccién salsa (eleccion Unica)

Objeto seleccion

Enunciado

Correcta

FASE 2: Seleccidn bateria, maquinaria, herramientas y utillaje (sin orden determinado)

Obijeto integrado Objeto seleccion 3 horas
Isla cocina Fuegos
Isla cocina Freidora
Isla cocina Horno
Isla cocina Abatidor de temperatura
Isla cocina Plancha
Isla cocina Bafio maria
Isla cocina Brazo triturador
Estanteria cocina Marmita
Estanteria cocina Cazo
Estanteria cocina Tapa
Estanteria cocina Sartén

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 2 cm

Estanteria cocina

Bandeja GN 1/1 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Cubeta GN 1/6 fondo 20 cm

Estanteria cocina

Recipiente hermético congelacion

Estanteria cocina

Tabla color azul

Estanteria cocina

Tabla color verde

Estanteria cocina

Tupper transparente

Estanteria cocina

Jarra medidora

Estanteria cocina

Bol de acero inoxidable

Estanteria cocina Mortero

Estanteria cocina Recipientes para bafio maria
Pared Espumadera

Pared Colador fino

Pared Cuchillo cebollero

Pared Puntilla

Pared Vaciador

Pared Varilla

Pared Espatula blanca para remover
Pared Cazo de servir

FASE 3: Seleccidn ingredientes (sin orden determinado)

Objeto integrado

Objeto seleccién

FASE 4: Manipulaciones previas

Cantidades Correcta

Objeto integrado
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FASE 5A: Técnicas culinarias (se debe seguir un orden)

Objeto integrado Accién Correcta Orden

FASE 5B: Métodos de coccién

I Ne I Objeto integrado I Correcta I

Objeto integrado Correcta

FASE 6: Métodos de conservacién (no aplican acciones para consumo en 3 horas)

Consumo | Sit Objeto integrado Objeto Correcta
3 horas 1| Partida

3 horas 2 | Bafio maria

2 dias 1| Partida

2 dias 2 | Abatidor

2 dias 3| Partida

2 dias 4 ] Timbre elaborados partida
8 dias 1] Partida

8 dias 2 | Abatidor

8 dias 3] Partida

8 dias 4] Timbre congelados partida
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